PERAFITA

MOSCATEL

VINO DULCE NATURAL

COUPAGE
Vino blanco dulce natural elaborado con
Moscat de Alejandria.

VINIFICACION

La uva sobremadurada se vendimia a manoy
en cajas de 10Kg. Maceracién en frio antes
de la fermentacidn. La vinificacion se elabora
en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada y afiadiendo alcohol

a mitad de la fermentacidn pera conservar el P[MFII‘

azucar natural.

MOSCATELL
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DEGUSTACION Y GASTRONOMIA 2006

Vino de color dorado intenso, limpio y ~ empoRDA |
brillante con aromas a frutos secos, con -
caracter y complexidad. En boca es untuoso,
denso y equilibrado con notas de
sobremaduracion.

Se puede maridar con dulces, pasteles...




